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GOURMET: Seit 45 Jahren kulinarischer Partner fur

Betriebsverpflegung
Von der kleinen St. Poltner Frischkiiche zum Marktfiihrer in der 6sterreichischen
Gemeinschaftsverpflegung

1975 war eine gesunde, abwechslungsreiche Mabhlzeit in vielen Betrieben keine
Selbstverstandlichkeit — und ist es bis heute nicht. GOURMET begann damals mit 17
Mitarbeiterinnen in einer kleinen Frischkiche in St. Polten fir die umliegenden Firmen zu
kochen. ,Mit unserem flexiblen A la Carte-System war es plétzlich auch fiir Unternehmen
ohne eigene Kantine mdéglich, ihre Mitarbeiterlnnen taglich mit einem warmen Mittagessen
zu versorgen. Wir haben mit einem kleinen Angebot an tiefgekiihlten Speisen gestartet.
Schon bald ist es uns gelungen, immer mehr Firmen fur die Idee zu begeistern und uns als
innovativer Partner beim Essen am Arbeitsplatz einen Namen zu machen®, beschreibt
GOURMET Geschéftsfiihrer Herbert Fuchs die Anfange des Unternehmens, wo mittlerweile
bis zu 1.500 Mitarbeiterinnen beschéftigt sind.

Heute kocht GOURMET fiir Menschen in unterschiedlichsten Lebenssituationen in
Osterreich und Deutschland und zeigt, dass hohe Qualitatsstandards auch in der
Gemeinschaftsverpflegung méglich sind. Ganz wichtig dabei, die Herkunft der Zutaten:
Gekocht wird so oft wie méglich mit heimischen, regionalen und saisonalen Zutaten, viele
davon in BIO-Qualitat. Als Bio-Pionier wurde GOURMET bereits 1997 Bio-zertifiziert.

Abwechslungsreicher Mittagstisch mit GOURMET Business

Das Mittagessen soll nicht nur schnell satt machen, es soll auch guttun. Bei GOURMET
Business sorgt ein Team von Erndhrungswissenschafterinnen und Kdchinnen fur
ausgewogene Speisen. ,Wir sind besonders stolz darauf, dass wir flir viele unserer Kunden
schon seit mehr als 20 Jahre kochen dirfen. Ein wichtiger Grund fiir diese Kundentreue ist
unser vielseitiges Angebot: Vom flexiblen A la Carte-System mit unseren tiefgekihlten
Speisen bis zum voll ausgestattetem Betriebsrestaurant mit eigenem Kiichen- und
Serviceteam vor Ort“, so Mag.? Claudia Horacek, Geschaftsfeldleitung GOURMET Business
Menii-Service. Rund 2.500 Unternehmen in Osterreich und Deutschland vertrauen bei der
Mitarbeiterverpflegung auf die Profis von GOURMET Business. ,Unsere Kundennéhe und
unser Service werden von unseren Gasten sehr geschéatzt.“ Durch regelmalige
Gastebefragungen und den personlichen Kontakt ist es méglich, das Angebot genau auf die
Bedirfnisse der Kunden abzustimmen. Individuelle Ernéhrungsbedirfnisse wie Gluten- oder
Laktoseunvertraglichkeit werden ebenso bertcksichtigt, wie der Wunsch nach vegetarischer
oder veganer Ernahrung.

Nachhaltiger Genuss — dank Tiefkiihlspeisen

Weggeworfene Lebensmittel belasten nicht nur die Geldbdérse, sondern auch das Klima.
Durch das flexible A la Carte-System von GOURMET Business kann das Essen punktgenau,
nach Bedarf und portionsweise serviert werden und weniger Lebensmittel landen in der



Tonne. Ein weiterer Vortell ist die unkomplizierte Verfligbarkeit der tiefgekiihlten Gerichte.
Werden die Speisen auf Vorrat eingekauft, entfallen zuséatzliche Transportwege.

GOURMET Business ladt mit Aktionswochen auf kulinarische Zeitreise

Spezielle Themen- und saisonale Aktionswochen bereichern zusatzlich das Menlangebot.
Anlasslich des 45-jahrigen Bestehens ladt GOURMET Business ab 11. September auf
kulinarische Zeitreise und verwohnt die Gaste mit den beliebtesten GOURMET-Klassikern zu
Aktionspreisen. Mehr unter: www.gourmet-business.at.

Fotos:

Foto 1: 45 Jahre Mittagessen und geniel3en mit GOURMET. GOURMET Geschéftsfiihrer
Herbert Fuchs mit Markus Stacherl, Koch in der Entwicklungsktiche (vor Corona).

Foto 2: 45 Jahre Mittagessen und geniel3en mit GOURMET Business.

Foto 3: Cordon bleu in Kirbispanade mit Erdapfelschmarren.

Foto 4: GOURMET Kiiche 1975 — 45 Jahre Mittagessen und genieRen mit GOURMET.
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Uber das Unternehmen: GOURMET ist Marktfiihrer in der Gemeinschaftsverpflegung und
auch in schwierigen Zeiten ein verlasslicher Partner: fir das gesunde Mittagessen daheim
oder in der Firma, fur die Verpflegung in Kindergéarten und Schulen, in Spitalern und Pflege-
Einrichtungen, fur den Lebensmitteleinzelhandel oder fur die Notfallversorgung in der Krise.
Als Osterreichisches Traditions-Unternehmen bietet GOURMET hdchste Qualitat, Sicherheit
und Verlasslichkeit. GOURMET achtet besonders auf hochwertige dsterreichische Zutaten,
Regionalitéat und Saisonalitat, BIO-Qualitat und Nachhaltigkeit. GOURMET ist ein
Tochterunternehmen der VIVATIS Holding AG. Mehr dazu unter www.gourmet.at
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